
Zutaten: 
125 g Butter
185 g Zucker
2 Eier, getrennt
250 g Mehl
1/2 Pack. Backpulver
125 ml Milch
1 kg Äpfel
Brotbrösel oder gemahlene 
Mandeln für die Form

Gemeinderat
Listenplatz Nr.

16
      Für ein 

  fortschrittliches 
          und 

lebenswertes 

   Bad Dürrheim.

X

"Bad Dürrheim ist seit 1999 meine Heimat in der ich 
mich wohlfühle. Ich möchte mich dafür einsetzen, dass 
dies in Zukunft ein schöner, aber auch ein fortschritt-
licher Ort bleibt.
Die Kommunikation zwischen jung und alt ist ein 
wichtiger Schritt um Bad Dürrheim zukunftstauglich zu 
machen."

Philip Staiger
Azubi zum Systemgastronom

Jahrgang:	 1999
Hobbys:	 Basteln, Lesen, Malen
Vereine:	 EC Oberbaldingen

Mein Motto:
Neue Ideen die Jung und Alt zusammenbringen.

Meine Schwerpunkte:
Kultur, Digitalisierung, Zusammenhalt 
Das Thema Fortschritt zu fördern aber auch die Generationen 
zu vereinigen, da wir nur gemeinsam unsere Ziele erreichen 
können. Auch die Förderung der Kulturangebote für Jung und 
Alt möchte ich gerne weiterentwickeln.

Leckerer Apfelkuchen

Zubereitung:
Die Butter schaumig rühren, dann Zucker 
und Eigelb mit rühren. Nun abwechselnd 
das gesiebte, mit dem Backpulver ver-
mischte Mehl, und die Milch unterrühren. 
Zuletzt den steif geschlagenen Eischnee 
unterheben. 

Den Teig in eine gut gefettete, mit Brosa-
men oder gemahlenen Mandeln bestreute 
Springform füllen. 

Die Äpfel schälen und in Schnitze schnei-
den. Die Apfelschnitze leicht auf den Teig 
setzen (nicht reindrücken!). 

Bei 180-200 Grad ca. 45 Minuten backen.


